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ข้อมลูทัว่ไปของธุรกิจ 

ชือ่ธุรกิจ 

 ร้านครัวแม่พมิ (Krua-Mae-Pim) 

ประเภทธรุกิจ 

 ค้าขาย/หมูแปรรูป 

วิสยัทศัน์ 

 เป็นอาหารโฮมเมด ที่มุง่มั่นส่งมอบรสชาติความอรอ่ยแบบรสมอืแม ่สะอาด ปลอดภัย และ

ได้มาตรฐาน สู่ทุกครัวเรือน ทั้งในระดับท้องถิ่นและขยายสู่ตลาดที่กว้างขึ้น พร้อมสร้างความ

ประทับใจใหลู้กค้าด้วยคุณภาพที่ดีที่สุด 

พนัธกิจ 

 คงเอกลักษณ์ความอร่อยจากรสมือแม่ ให้ลูกค้าได้สัมผัสถึงความอบอุ่นเหมือนได้ทาน

อาหารฝีมอืแมท่ี่บ้าน 

ประวตัิความเปน็มา 

 ครัวแม่พิมเกิดขึ้นจากความรัก และความตั้งใจในการทำอาหารของครอบครัว แต่เดิมเรา

เพียงแค่ทำอาหารรับประทานกันเองในบ้านด้วยรสชาติที่กลมกล่อมจากรสมือแม่ ทำให้ทุกคนที่ได้

ลิ้มลองต่างติดใจ ไม่ว่าจะเป็นญาติพี่น้อง เพื่อนฝูง หรือแขกที่มาเยี่ยมเยือน ทุกคนต่างชื่นชมใน

ความอร่อยจนเกิดเป็นแนวคิดที่อยากแบ่งปันรสชาติอาหารโฮมเมดให้กับผู้คนในวงกว้าง จากครัว

เล็ก ๆ ในบ้าน สู่ครัวแม่พิมด้วยเสียงตอบรับที่ดี และความต้องการของลูกค้าที่อยากให้เราผลิต

อาหารจำหน่าย ครัวแม่พิมจึงถือกำเนิดขึ้นโดยยึดหลักการทำอาหารที่ สด สะอาด ปลอดภัย     

และได้มาตรฐาน พร้อมคงไว้ซึ่งรสชาติแบบต้นตำรับ ที่มอบความรู้สึกอบอุ่นเหมือนได้รับประทาน

อาหารจากฝีมอืแม ่

ที่ตั้งร้าน 

 15 ซอย9 ถนนศิริมังคลาจารย์ ตำบลสุเทพ อำเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม่ 50200 
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ภาพที ่ก.1 ตัวอย่างหมูสามช้ันแดดเดียวทอดน้ำปลาที่ใช้ในการขาย  

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่ก.2 ตัวอย่างหมูสามช้ันเค็มทอดน้ำปลาหั่นชิน้ที่ใช้ในการขาย  

 

 

 

 

           

ภาพที ่ก.3 ตัวอย่างหมูสามช้ันเส้นแดดเดียวหมักนมสดที่ใชใ้นการขาย  
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ภาพที ่ก.4 ติดสตกิเกอร์โลโก้ร้านค้าที่ตัวสินค้า 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                  

ภาพที ่ก.5 นำสินค้าหอ่ใส่ถุงพลาสติก 
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ภาพที ่ก.6 หอ่สินค้าด้วยกระดาษ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่ก.7 ติดใบคำแนะนำสำหรับสินค้า 
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ภาพที ่ก.8 นำสินค้าหอ่ด้วยบับเบิล้กันกระแทกชั้นสุดท้าย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่ก.9 ใสถุ่งเจลเก็บความเย็นและสินค้าในถุงฟอยล์เก็บความเย็น (สำหรับหมูหมักนมสด) 
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ภาพที ่ก.10 ปิดเทปกาวที่ปากถุงฟอยล์ใหส้นิท 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                             

 

 

ภาพที ่ก.11 นำถุงฟอยล์หอ่ด้วยกระดาษหนังสอืพิมพ์อีกชั้น 
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ภาพที ่ก.12 นำสินค้าที่ตอ้งจัดส่งใส่กล่องพัสดุ 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                  

 

ภาพที ่ก.13 ปิดเทปกาวกลอ่งพัสดุ 
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ภาพที ่ก.14 ติดใบปะหนา้กล่องพัสดุ 

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่ก.15 การเปรียบเทียบผลของช่อง TikTok ก่อนและหลังการดำเนินงาน  

 


